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	Название авторского блюда
	Оценка по шкале 
от   1  до 10 баллов
	       
Голосование посетителей сайта www.horecaexpo.by

	Тема  «Вечерний город» - 16 блюд
	
	

	
1.Салат «Рождественский»

	31
	71

	2. Салат
 «Замок феодала»

	26
	30

	3. Салат 
«Царские забавы»

	29
	37

	4. Салат 
«Севиче из скумбрии»

	28
	23

	5. Холодная закуска «Для друзей»

	25
	25

	6. Салат «Тунини» с тунцом

	33
	246

	7. Холодная закуска «Весеннее настроение»

	29
	31

	8. Салат «Разнакаляровы пачастунак»


	40
	52

	9. «Пате из свеклы с грибным и сырным муссами»
	43
	545

	
10. Салат «Семейный»

	38
	24

	11. «Мусс из авокадо, с карамелизированными    креветками, сливочно-сырным соусом и           декорированный цветами, зернами граната      и   микрозеленью»

	46
	116

	12.  «Салат с маринованным угрем, салатом ромен, 
вялеными  томатами, гриль цукини, соусом терияки   и кедровыми орехами, декорированный цветами   и микрозеленью»

	31
	68

	13. «Спагетти из овощей с соусом Дорблю»

	31
	32

	14. «Овощной микс с желе»

	33
	41

	15. «Салат из сельдерея под медово-горчичным соусом»

	30
	43

	16. «Огуречно-морковные папардели»

	29
	202

	
Тема  «Семейный обед» - 27 блюд
	
	

	
1. Драники с сыром «Фета» и вяленым томатом
	37
	32

	2. «Антикучо  из  говядины»

	43
	39

	3. «Бургер в японском стиле»

	34
	37

	4. «Филе утки, морковь, гель из ежевики»


	38
	22

	5. «Праздник для Лелика»

	30
	129

	6. Рулет «Семейная рапсодия»

	36
	38

	7. «Рулет из говяжьей вырезки с сыром и кедровыми орешками»

	31
	55

	8. «Зразы куриные по-полоцки»

	28
	26

	9.   Горячее блюдо «Сандрина»

	29
	20

	10. Фаршированный мясом кочан «Колобок»

	29
	19

	11.   «Хлебец из птицы с перцем»

	33
	154

	12. «Дубровенский венок»
	35
	22

	13. «Белорусский кебаб в шубке из бекона в       сопровождении  печеного перца со смородиновым
соусом-желе»

	31
	25-кандидат, набрал
574 голоса посетителей сайта
www.horecaexpo.by


	14. Куриное филе «Камуфляж»

	28
	227

	

15.«Запеченная грудка индейки с грибным ризотто        с маринованными томатами черри под густым соусом»

	46
	48

	
16. «Свинина пряная со сливочно-шпинатным соусом»



	44
	444

	17.   «Тартар из вяленого утиного филе и говядины  с        грибным кремом, вяленым желтком и попкорном из гречки»

	49
	22

	18. «Эскарго по-французки»

	39
	22

	19. «Жульен из птицы в слоеном тесте с белыми грибами»

	39
	21

	20. «Буженина су-вид с кремом из печеной тыквы,      картофельным пюре, цитрусово-миндальным соусом 
 с семенами тыквы, томленым луком с фиолетовым       маслом, декорированный микрозеленью и       кружевным чипсом»

	48
	55

	21. Тендерлойн под соусом «Портокурант»

	44
	47

	22.  «Рулетик из индейки под клюквенным соусом»

	34
	19

	23.  «Палента с фенхелем и мягким сыром»

	30
	16

	24. «Деруны из картофеля с сельдереем»

	28
	17

	25. Свинина «По-озерски»

	30
	14

	
26.       «Карп копченый над цветочным чаем»

	31
	18

	27. «Говядина тушеная в пиве под пряным соусом»

	29
	24

	Тема  «Праздничное настроение» - 11 блюд
	
	

	1.Десерт «Старый город»

	34
	93

	2.Десерт «Парфе из чернослива с хурмой»


	42
	24

	3. Десерт по мотивам пирожного «Павлова»

	35
	61

	4. Десерт «Вдохновение»

	30
	22

	5.   Десерт «Воздушный поцелуй»

	40
	226

	6. Десерт «Нежность»

	48
	372

	7. Десерт «Giri Choko»

	47
	29

	8. Фруктовый  рататуй с маковым мороженным и гречневым козинаком»

	43
	64

	9. «Клубничный салат»

	29
	27

	10. «Сладкий шанс»

	38
	58

	11.«Лимонная меренга на шоколадном ганаше с     бисквитом, кремом из белого шоколада,       муссом сливочно-вишневым и соленой
 карамелью декорированная цветами»

	50
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