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	Название авторского блюда
	Суммарная оценка членов экспертной комиссии по шкале от 1  до 10 баллов
	     
 Голосование  посетителей  сайта   www.horecaexpo.by


	Тема  «Современная белорусская кухня». Суп - 7 блюд
	
	

	
1.«Картофельный суп-пюре с сыром и брокколи»

	36
	35

	2. «Крем-суп гарбузок с беконом и сыром фета»

	37
	26

	3. «Сырная затирка»


	26
	23

	4. «Капустник по-селянски»


	37
	97

	5. «Уха из петуха»


	34
	45

	6. Похлебка «Па - сялянскi»

	35
	89

	7. Суп «Тертюха»


	35
	44

	
Тема  «Современная белорусская кухня». Горячее - 20 блюд
	
	

	
1. «Сырные блинчики с грибами»


	32
	45

	2. «Говяжья вырезка с трюфельной пастой, прошутто с древесными грибами»


	36
	19

	3. «Гарадоцкi пачастунак»


	26
	140

	4. Драник-бургер «Берестовицкий»


	27
	28

	5. «Цибрики фаршированные грибами и луком»

	37
	83

	6. «Роллы из птицы с картофельным  «Ризотто» и тыквенным муссом»


	46
	187

	7. «Судак – колледжа смак»


	32
	89

	8. «Мачанка грибная с грудинкой»


	28
	19

	9.   «Налистники с яблочно-тыквенной начинкой»


	38
	24

	10.  «Террин из курицы»


	38
	115

	11. «Кроличья ножка конфи с морковным пюре и  клюквенным соусом»


	43
	19

	12.  «Свинина с белорусскими нотками»


	26
	38

	13.       «Свинина по-белорусски с медом»


	24
	18

	14.   «Ножкі фаршаваныя бульбай і сырам з пюрэ квашанай
капусты,  журавіным соўсам і хрумсткай кветачкай”

	38
	195

	15. «Скумбрия, запеченная с овощами, сыром и лимоном на подушке из моркови, брокколи и сливочным соусом»


	33
	73

	
16. «Буженина шпигованная»


	29
	31

	17.  «Верещака»



	30
	20

	18. «Борисовский завиванец»

	48++
	157

	19. «Мясо под слойкой по-монастырски»

	30
	35

	20.  «Шляхетские зразы с соусом сметанным, гарнированные комяком, жареным луком и подпеченными помидорами»


	35
	22

	
Тема  «Современная белорусская кухня». Десерт - 13 блюд


	
	

	1. 3D Желе «Полесская хризантема»


	48
	269

	2.«Шоколадный тарт с жареным фундуком и каштановым муссом»


	41
	40

	3. «Груша Радзивиловская по-Мозырски»


	27
	21

	4. Фруктово-ягодный десерт со сливочно-творожным кремом   и апельсино-лимонной карамелью

	33
	19

	5.  «Воздушное удовольствие»

	37
	106

	6.  «Печеное яблоко под кислым медом с   греческим  йогуртом»


	25
	17

	7. Кулага «Тропик»


	18
	17

	8. Кулага «Клубничный тропик»


	18
	[bookmark: _GoBack]20

	9. Кулага «Тропическая жимолость»


	18
	18

	10.  Десерт «Банановая нежность»


	37
	31

	11. Десерт «Кулинар Шоу»                                                                                               

	52
	72

	12. «Архас со взбитыми сливками или мороженым»

	30
	46

	13. Желе «Бярозавая таямнiца» из березового сока, сметаны, сметаны с какао

	45
	190
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